Citronovy nepeceny Cheesecake
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Budete potrebovat

Maslové keksiky
Maslo

Citréonovy cukor Vitana
Jemny tvaroh
Mascarpone
Citrénova Stava

Smotana na Slahanie

210 g

100 g

4 ks
250¢g
200 g
50 ml

180 g



Biela Cokolada 200 g

Citron a mata na ozdobenie

Priprava receptu

Na zaklad rozmixujeme na jemno keksiky. Pridame Citronovy cukor
Vitana a premieSame.

Maslo rozpustime a vmieSame do keksikov.

Zmes povtlacame na spodok a po okrajoch tortovej formy a nechame
pocas pripravy krému zachladit.

Rozpustime bielu ¢okoladu ponorenu v smotane na Slahanie.
RozmieSame a krém nechame vychladnut.

Do misky dame tvaroh, mascarpone, citrénovy cukor a premixujeme.
Pridame krém z bielej Cokolady a poriadne vymixujeme, pridame
citrébnovu Stavu a premieSame.

Krém vylejeme do korpusu (priemer 20 cm), zahladime a nechame
zachladit' najlepSie cez noc.

Dozdobime platkami citronu, matou a citronovym cukrom.
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Citrénovy cukor



